
●講座内容（予定）

イタリアカフェ ＆

バリスタ攻略特別講座

～横山千尋バリスタから直接学べる～

このような方にオススメ！

日程 時間 内容

①5/24（日）

②5/25（月）

③8/23（日）

④8/24（月）

11:00~13:00

●イタリアエスプレッソ座学
‐イタリアエスプレッソについて（定義、意味合い）
‐様々なエスプレッソについて（シアトル系など）
‐バール巡りで見るべきポイント

（店内、バンコ内、バリスタなどのポイント）
‐バリスタの技術、サービス、役割について

13:00~14:00 お昼休憩

14:00~18:00

●横山バリスタから直接学ぶ技術トレーニング
-マシン、グラインダーの基本構造、使い方
-イタリアエスプレッソを抽出する
-一杯の芸術品エスプレッソ＝間違いだらけのエスプレッソ

（抽出の変化による違いを体験）
-バリスタの技によるカフェの違い（お客様の細かい要望に応える）

※上記時間、内容は変更する場合もございます。予めご了承ください

日時
2020年 5/24(日)・25(月)・ 8/23(日)・24(月)

各日11：00～18：00（予定）

株式会社AUTENTICO
東京都品川区南大井6-24-14第5下川ビル701
最寄り駅：JR京浜東北線大森駅徒歩1分

25,300円（税込）

各日８名限定

費用

定員
※申込締め切り：各日１か月前
※キャンセル料について
・セミナー開催日の前日より起算して７日目にあたる日以降、前日までにキャンセルする場合：10,000円（税込）

・セミナー開催日当日キャンセル又は、無連絡不参加の場合：全額

講師 横山千尋バリスタ

カフェを学びたい方
・エスプレッソ技術トレーニング
・イタリアカフェの基本

イタリアエスプレッソが好きな方
・イタリアでのカフェ巡りのヒントに
・イタリアのカフェ事情をもっと知りたい

会場

申込
方法

専用申込URLよりお申込ください。

https://mdh.fm/e?kA703I5SZB



横山千尋バリスタ
日本におけるバリスタの第一人者。
ミラノのバールにて本格的なバリスタ修行を経て、1996年に日本人初イタ
リア認定バリスタとなる。2002、2004年ジャパン・バリスタ・チャンピオ
ンシップで優勝。日本人初のワールドバリスタチャンピオンシップに出場。
2004年ラテ・アート競技会世界大会2位、2016年エスプレッソイタリアー
ノチャンピオン初代日本代表等受賞多数。
イタリアバールの普及とバリスタの技術指導など育成活動にも積極的に力を
注いでいる。2012年IIAC本部より講師として認定。IIACマスタープロ
フェッショナルの称号も持つ。
著書：『バリスタ・バールマンの教本』（2018年10月出版）『コーヒーで
料理を作る』(2019年10月出版）等多数。

Instituro Intermazionale Assaggiatori Coffe（イタリア国際カフェテイスティング協会：IIAC）は1993年コーヒ

ーの知覚・感覚的な価値を計る科学的方法を確立し、広めていくことを目的に設立された非営利協会。”made in 

Italy”の象徴でもある”Espresso”をターゲットにテイスティングと知覚的分析の手法を蓄積し、大学教授、技術者、

著名な専門家からなる科学的委員会とともに、コーヒー分野の様々な改革を調査、推進している。カフェをいかに楽

しむかの秘訣やEspressoを感覚的に評価する（客観的、科学的、数学的）力をつける為のコース、資格を実施してい

る。

IIACテイスター会員のいる国の数

（EU全域、東欧、ロシア、北欧、アメリカ、南米、アジア全域）

「エスプレッソ イタリアーノ テイスティング」が訳された言語数

IIAC講習を行った国の数（アメリカ、ブラジル、スペイン、フランス、イギリス

東欧、 ロシア、北欧、日本、中国、韓国、台湾、タイ、ベトナムなど）

エスプレッソ イタリアーノ テイスターの全世界会員数

40

11,500

18

11

数字でみるIIAC

申込・問合せ先

一般社団法人 国際カフェテイスティング協会-日本支部（IIAC-Japan）
〒106-0045 東京都港区麻布十番１-5-29-205
電話：03-5411-6619 FAX：03-3438-9990
メールアドレス：info@coffeetasters.jp URL：http://www.coffeetasters.jp/

国際カフェテイスティング協会 検索

2020年2月末現在

IIACとは

講師


